
赤湯 からみそラーメン 赤湯 しょうゆラーメン

赤湯 からみそ
チャーシューメン

赤湯 しょうゆ
チャーシューメン

レギュラー

\1,000
大盛り

\1,200
ミ ニ

\710
レギュラー

\850
大盛り

\1,050
ミ ニ

\680

レギュラー

\1,350
大盛り

\1,550
ミ ニ

\910
レギュラー

\1,200
大盛り

\1,400
ミ ニ

\880

\150

みそ味玉

\150

からみそ味玉

1枚 \100

オリジナルシール
ラー博ラーメンラリー

\600

エビスビール

￥100

小ごはん

メンマ皿
（小）
￥150

メンマ皿
（大）
￥250

チャーシュー皿
（小）

￥250

チャーシュー皿
（大）

￥400

￥150

ネ ギ
トッピング



ベジタリアン
ラーメン

※上記の表はあくまでもベジタリアン向けの説明であり、アレルギー表示ではありません。
※上記メニューは「ハラル対応」ではございません。
※当店では、厨房や食器を分けておりません。
※当店では、ムスリムのシェフが作っておりません。
※当店では、成分表示上のアルコールは使用しておりませんが、
　醤油や味噌は発酵し、アルコール成分が発生している可能性はあります。
※当店では、アルコールの販売をしております。

種類　 味 野菜 乳製品 卵 酒 魚 豚 鶏 牛 五葷
ビーガン 味噌 ● × × × × × × × ●ニンニク、ネギ

レギュラー
\950



冷
製
ゆ
き
ち
か
ら

ニッポン小麦紀行

使用できる山形県産小麦の選択肢が限られる中、「ゆきちから」100%で麺を仕上げるという挑戦の末に
生まれた渾身の麺。そこには素材の可能性を引き出す職人の矜持と、土地の風土と向き合った情熱が
込められています。従来の麺との"違い"を、ぜひ感じてみてください。

山
形
県
産｢

ゆ
き
ち
か
ら｣

使
用
小
麦

レギュラー
￥1,200

からみそ味玉
￥150

エビスビール

￥600




